
Tour de Baulx Blanc

Appellation : AOC LANGUEDOC BLANC

Millésime : 2021
Conditionnement : 75cl et 150cl
Cépages : Vermentino (60%), Grenache blanc (15%), Roussane (15%) et Viognier (10%)
Vignobles : Parcelles plantées sur les coteaux de la montagne de la Séranne.
Terroir : Éboulis calcaires
Exposition : Sud-est
Altitude : 200 mètres
Vinification : Eraflage total, pressurage direct, fermentation douce à froid.
Élevage : en cuves pour préserver le fruit.
Robe : Robe jaune pâle et brillante.
Dégustation : Des arômes délicats de poire, pêche blanche et fleurs. Bouche ample et 
équilibrée, avec une belle minéralité en fin de bouche.  
Garde : 4 ans.
Température de service : 12°C.
Accompagnements : Apéritifs, tapas, sole meunière, daurade en papillote, seiches à la
plancha.
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